ORIGEN SANO - ALIMENTOS ORGANICOS

Origen Sano ec una organizacion que buscar construir un nuevo paic decde cu cuelo y cu gente por medio de un modelo

OBIETINO ambientalmente coctenible, cocialmente jucto y

tierra y tenga una remuneracion justa por cu trabajo.

ALIADOS ESTRATEGICOS

Agricultoree Organicos:

En nuestrac S unidades de produccion en: Chin, Calera, Guasca, Pacho y
Ubagque

Proveedorec tercerizados:

De procesados Organicos (cafe, chocolate, etc).

lealdias locales:
Guasca, Calera, Chia, Pacho y Ubaque, donde ce encuentran nuestras
fincas.

Transportadores:

Actualmente contamos con una alianza estratégica condos

transportadores dueioc de cuc camiones.

Grupog empresariales:

En [a actualidad tenemoc varios grupos emprecarialec que apoyan el

proyecto y difunden nuectro mensaje como el Gm/m Takami.

Gente de Mente
Agecorin externa para el decarrollo perconal y profecional de nuestroc
empleados.

lontularte
Tenemoc una alianza estratégica con Plantularte, proveedor de plintulac y

cemillas orgdnicas de la mejor calidad.

Proveedoree
Generamoe alianzas con todos nuectroc proveedores, certificamoc el origen
de cus productoc para garantizar que nuectra produccion cea totalmente
libre de quimicoc.

RECURSOS CLAVES

ACTIVIDADES CLAVES

Capacitacion de Agricultores:
Realizamos capacitaciones practicas y teoricac 1
vez al mes con nuectroc agricultores.

Produccion:

Nuestro programa ce basa en ectandarizar una
inductria que nunca ha tenido una ectructura
clara, o agricultura. Por esta razén generamos
un manual con el paco a paco de todo el proceco
de produccidn y lo implementamoc en nuestras
fincas para optimizar la produccion y mejorar la

calidad de los alimentos.

Lentro de Acopio:
Aqui ce realizan todac las actividades de celeccisn,
lavado, empaque y control de calidad de todoe

nuestros productos.

Comercializacion de productoe:

Congecucion de alianzas ectratégicas con
ingtitucionee. De iqual manera abrimos espacioe
como feriag y exhibiciones para poder llegar a més
hogarec cada din. .

Optimizar operaciones logisticas:

El mayor gacto del proyecto e [a logictica, por tal
motivo tratamos de optimizar loc recurcoe
reduciendo tiempoc y unificando trayectoc para cer
eficace en toda la cadena de valor.

W Produccion

te rentable. Permitiendo que el agricultor ce enfoque en trabajar cu
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Hace 6 aioc iniciamoe la labor de entender como en un paic con las condicionee ambientales que tememos, la agricultura no ec un cector
IMPACTO decarrollado. Con el proyecto ectamos beneficiando a mds de 15 familias campesinac entre agricultores locales, empacadoras (madrec cabeza de
fomilia), administrador centro de acopio y transportadorec. Ofreciéndolec ingrecos juctos, porcentaje cobre lag ventas y condicionec laborales

establec. Tenemoc proyectado que ecte nimero crezea para finales del 2018 a 25-30 familias vinculadas al programa.

PROPUESTA DE UALOR

Ingtitucional
- Con nuestro programa de Produccion a la Medida donde las
ingtituciones tienen una Siembra programada, en la que cada
rectaurante tendrd cu calendario de cocecha.
- Gracias al modelo financiero que hemos decarrollado nuestros clientec
de (a linea institucional obtienen alimentos orgdnicos a precioe
competitivos y ectablec durante el ako.

-Nuestroc productos com 100 % orgdnicos por lo que las institucionee
cervirdin comida de una calidad nutricional mucho mds alta mejorando
la calud y vida de cuc comencalec.

- El producto ce cocecha el dia anterior a la entrega por lo que la
freccura de los alientoc que reciben lac inctituciones ec inmejorable.
-El producto e¢ llevado directamente al cliente, optimizando las cargas

adminictrativas y logicticas en toda la cadena de valor.
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RELACIONES CON CLIENTES

Con el programa de Produccion a la Medida, Ia relacidn

con loc clientec ec directa y perconalizada. Hay variac

productos, entrega de concolidadoc de productoc por parte

de loc cliente, firma de compromico, ciembra y entrega de

produccidn 3 veces por cemana.

SEGMENTO DE CLIENTES

Ingtitucional
Restaurantes, Cacinos, Hoteles, Colegios,
Univercidadec en las principales ciudades de

etapac decde el primer contacto, reuniones para moctrar Colombia: Ectablecimientos que tengan dentro de
proyecto y portafolio, vicita a nuestrac fincas, muestras de cu ectructura la funcion de venta de alimentos

preparados y reconozean [ importancia de

ofrecer lo mejor para cus usuarios.
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